Dips

I Wasabi Mayo

(leicht scharf)..............

M Teriyaki-Chili Mayo

(leicht scharf)..............

[] Limetten-Curry

M Ponzu-Soja Sud...........

B Bushi Sud...................

M Erdnuss (8]« IR
B Mango Dip..................

M sweet Chili Dip...........

| Halt!

* Es fehlt noch Griinzeug!
Geiles Grunzeug findet ihr
bei unseren Dng_x_BowIs.

025228329630
Am Markt 3 59302 Oelde

Tag 1 ab 17:00 Uhr
bestellbar
ab 19:00 Uhr Abholung
Tag 2 punktlich 17:00 Uhr
Grill dreckig wieder

In Sudkorea ist das

Tischgrillen weitaus popularer als in Deutschland.
Das Gogigui, auch unter dem

koreanischen BBQ mit Fleisch

bekannt, hat sich zu einem

weltweiten Food-Trend

entwickelt und ist jetzt endlich in Oelde
angekommen.

Das Besondere an dieser

koreanischen Mahlzeit ist das

Zusammensein mit seinen Besten in Kombination
mit bestem Essen.

Im Gegensatz zu Deutschland, grillt man
verschiedene Fleischsorten dunn geschnitten und
atemberaubend mariniert.

Qualitativ hochwertiges Fleisch ist das Herzstuck
des

koreanischen BBQ, dazu werden Beilagen und Dips
serviert.

Das Fleisch kommt kurz mit

hoher Hitze auf den Tischgrill,

um ein optimales Ergebnis aus

zartem Biss und vollen Réstaromen zu erreichen.
Rundum ein perfekter,

kulinarischer und asiatischer Abend in bester
Gesellschaft und jetzt bei dir zu Hause.



Fisch / Gambas

I Gambas
GroBe 26/30er
................ pro 5 Stuck / 5,90

B King Prawns
GroBe 8/12er - wie Gott sie schuf
................ pro 2 Stuck / 8,90

B Lachsfilet
................. pro 200g / 9,90

Wie es geht?
Ganz einfach, Andre zeigt

es euch! Klickt einfach auf
den Link.

Vide
ttps://voutu.be/RzzJU1LIXw

025228329630
Am Markt 3 59302 Oelde

Tag 1ab 16:00 Uhrbestellbar
ab 18:00 Uhr Abholung
Tag 2 punktlich 17:00 Uhr

Fleisch

[l Hihnchenbrustfilet

Grill dreckig wieder
bringen, fertig

............................... pro 200g / 3,80

............................... pro 200g / 3,80

............................... pro 200g/ 5,90
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pro 200g / 5,90

pro 200g / 7,90

pro 200g / 8,90

pro 200g / 8,90

.............................. pro 200g/ 11,80
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............................... pro 200g/ 11,80

Miete fiir einen Grill
inklusive Reinigung
10,00€

Mindesthbestellwert

insgesamt 50,00€

025228329630
Am Markt 3 59302 Oelde

Tag 1ab 16:00 Uhrbestellbar
ab 18:00 Uhr Abholung

Tag 2 punktlich 17:00 Uhr
Grill dreckig wieder
bringen, fertig

Vor Benutzung des Grills sorgfaltig durchlesen und die Anweisungen befolgen!
Verhaltens- und Benutzerregeln fiir den Korean BBQ Grill

1,
2.
3.
4.
5.
6.

Wie es geht? Ganz einfach, Andre zeigt es euch!

Tag 1 ab 17:00 Uhr bestellbar- ab 18:00 Uhr Abholung
Tag 2 punktlich 17:00 Uhr - Grill dreckig wieder bringen, fertig

Hitze-/Rauchmelder zu Hause lGber dem Tisch? Fir die Grillzeit bitte ausschalten!
Auf einen sicheren und festen Untergrund stellen. Am besten in die Mitte des Tisches!
Untere Edelstahl-Ausziehschale mit 1cm Wasser beflllen!

Grill NUR mit Holz- oder Plastikbesteck/-zangen benutzen (werden mitgeliefert). Keine metallischen
Gegenstande verwenden!

Kinder unter 10 Jahren ist die Benutzung des Grills untersagt, ab 10 Jahre nur unter
Beaufsichtigung von einer erwachsenen Person!

Power Knopf so lange gedrickt halten, bis der Grill an geht. Dann den Modus ,,Auto” oder ,Normal®
wahlen. Wir empfehlen den Modus ,, Auto”.

Wahrend des Grillens zu viel Rauchentwicklung? Grill ist zu dreckig.

Kurz ausschalten - mit trockenem Kuchenpapier von der Rolle Gber die Platte putzen.
Papier groBzigig benutzen, um Verbrennungen an der Hand zu vermeiden!

Grill wieder anschalten, weiter geht’s.

Fertig gegrillt? Ausschalten - mit trockenem Kichenpapier von der Rolle Uber die Platte putzen und
auskUhlen lassen. Untere Edelstahl-Ausziehschale vorsichtig herausziehen, Wasser in die Splle
kippen und wieder einsetzen, fertig. Die spezielle Endreinigung Ubernehmen wir!

Grill runtergefallen oder anderweitig aus Versehen kaputt gemacht. Kein Problem.

Nur sprechenden Menschen kann geholfen werden. Ihr habt ja eine Haftpflichtversicherung, die fur
so welche Schaden aufkommen muss (in aller Regel ohne Tariferhéhung).

Einfach den Schaden melden, den Rest klaren wir mit der Versicherung.

Mdeo httgs://xoutu.be/Rzsz L|XW§


https://youtu.be/RzzJU1LlXwE
https://youtu.be/RzzJU1LlXwE
https://youtu.be/RzzJU1LlXwE
https://youtu.be/RzzJU1LlXwE

